
 

 

 
Hochzeits – Menü 

 
 

Carpaccio 
vom irischen Black Angus Rind mit 

Wildkräutersalat,                                               
getrocknete Tomaten, Parmesan, Balsamico - 

Vinaigrette und Baguette 
 

* * * 
Garnelen in Knoblauch 

gebraten mit Wildkräutersalat, Balsamicovinaigrette  
und Kräuterbaguette 

 
* * * 

Tranchen von Rinderfilet                                                              
auf Aberdeen - Rotweinsauce  

mit Brokkoli  
und Kartoffelgratin 

 
* * * 

 Mousse au Chocolate                                                                             
von dunkler Kuvertüre mit Früchten und Sahne 

 
 

69,90€ pro Person 


